
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

Dal 1959, Farine per panificazione, 
pasticceria e pasta fresca. 



  

  

  

  

  

  

  

  

NNaattoo   ccoo mmee  aann tt iicc oo   mmooll ii nnoo  aadd  aacc qquuaa,,   ii ll   MMooll iinnoo  SSttee nn ccaa  èè   dd aa  

sseess ss aanntt ’’ aann nnii   ee   dd aa   bbeenn  qquuaatt ttrroo   ggeenn eerraazzii oonnii   uunn  ppuunn tt oo   ddii   

rr ii ffeerr ii mmee nnttoo   ppeerr   ii ll   sseett ttoorree   ddeell ll aa   mmaacciinn aazz iioonnee   dd eell   ggrr aannoo  

tteenneerroo  ddee sstt ii nnaattoo   aall ll aa   pprroo dduu zziioo nnee   ddii   ffaarr ii nnaa  ppeerr   

ll ’’ aall ii mmeenn tt aazzii oonnee   uu mmaann aa  ee   ccoonn ssee gguueennttee   eessttrraazziioo nnee   ddii   

ssoott ttoopprroo ddoott tt ii   rr iivv ooll tt ii   aa ll ll aa   zzoo ootteeccnnii ccaa..   



  

  

  

  

                

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

          RRiinnnnoovvaattoo   nneell   22001188  ccoonn  tteeccnnoollooggiiaa     

      mmooddeerrnnaa  ee   aall ll ’’aavvaanngguuaarrddiiaa,,   ii ll   mmooll iinnoo    

  aammppll iiaa  llaa  pprroodduuzziioonnee  ppeerr  ooff ffrriirree  aall llaa     

              pprroopprriiaa  ccll iieenntteellaa   uunnaa  mmaaggggiioorree  vvaarriieettàà,,     

                qquuaall ii ttàà   ee  sscceell ttaa   ddeell llee  ffaarriinnee  pprrooddoottttee ..   



PPrroodd uuccii aammoo  ddiivvee rrssee   tt ii ppoolloo ggiiee     

ddii   ffaarr ii nnee   ddii   aall tt aa   qquuaall ii tt àà ,,     

ssee llee zziioonn aann ddoo  ccoonn   ccuurraa     

ii   nnoossttrr ii   ffoorrnnii ttoorr ii ..     

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

SS iiaa   llee   mmaatteerr iiee   pprr ii mmee   

cchhee   ii ll   pprroodd ootttt oo   ff ii nnii ttoo     

vveenn ggoonnoo  tteess ttaatt ii   ddaall   
nnoossttrr oo   llaabboorr aattoorr ii oo   
iinntteerrnnoo    

ppeerr   ooff ffrr ii rree   ii ll   mmee ggll iioo   
aall ll aa   nnoo ssttrr aa   cc ll iieenn tt eellaa ..   

  

  

  

  

  

  



WW    115500--118800  
PP//LL    00,,4455--00,,5555  
PPrrootteeiinnee  1111,,00%%  
CCeenneerrii  00,,5555%%  mmaaxx  
 

WW    115500--118800  
PP//LL    00,,4455--00,,5555  
PPrrootteeiinnee  1111,,00%%  
CCeenneerrii  00,,6655%%  mmaaxx  
 

WW    221100--226600  
PP//LL    00,,4455--00,,6600  
PPrrootteeiinnee  1122,,22%%  
CCeenneerrii  00,,5555%%  mmaaxx  
 

  
FFAARRIINNAA  ttiippoo  ““0000””  
FFaarriinnaa  eessttrraattttaa  ddaallllaa  
mmaacciinnaazziioonnee  ee  
aabbbbuurraattttaammeennttoo  ddii  ggrraannoo  
tteenneerroo,,  lliibbeerraattoo  ddaallllee  
ssoossttaannzzee  eessttrraanneeee  ee  ddaallllee  
iimmppuurriittàà..  AAddaattttaa  ppeerr  
ooggnnii  ttiippoo  ddii  llaavvoorraazziioonnee..  SSoopprraattttuuttttoo  ppeerr  
iimmppaassttii  ddiirreettttii,,  ccoonn  bbrreevvii  tteemmppii  ddii  rriippoossoo,,  ccoommee  
ppaannee  aa  bbrreevvee  lliieevviittaazziioonnee,,  ggrriissssiinnii,,  bbiissccoottttii,,  
ppaassttiicccceerriiaa  sseemmpplliiccee  ffrreessccaa  ee  sseeccccaa..    
 

  
  
FFAARRIINNAA  ttiippoo  ““00””  

FFaarriinnaa  eessttrraattttaa  ddaallllaa  mmaacciinnaazziioonnee  ee  
aabbbbuurraattttaammeennttoo  ddii  ggrraannoo  tteenneerroo,,  mmeennoo  
rraaffffiinnaattaa  ddeellllaa  ttiippoo  ““0000””..  SSii  ttrroovvaa  ttrraa  llaa  ““0000””  ee  
llaa  TTiippoo  11,,  aassssoorrbbee  ppiiùù  aaccqquuaa  ee  ccoonnttiieennee  ppiiùù  
gglluuttiinnee..  EE’’  uunnaa  ffaarriinnaa  iiddeeaallee  ppeerr  ooggnnii  ttiippoo  ddii  
llaavvoorraazziioonnee,,  iinn  ppaarrttiiccoollaarree  ppeerr  llaa  
ppaanniiffiiccaazziioonnee..  
  
  
 
 

FFAARRIINNAA  ttiippoo  ““0000””  MM  
FFaarriinnaa  eessttrraattttaa  ddaallllaa  mmaacciinnaazziioonnee  ee  
aabbbbuurraattttaammeennttoo  ddeeii  mmiigglliioorrii  ggrraannii  tteenneerrii,,  ddaall  
vvaalloorree  pprrootteeiiccoo  mmooddeessttoo,,  mmaa  cchhee  ppeerrmmeettttee  ddii  
ootttteenneerree  iimmppaassttii  eellaassttiiccii  ee  aaddaattttii  aa  mmoolltteepplliiccii  
uuttiilliizzzzii..  EE’’  iiddeeaallee  ppeerr  iimmppaassttii  ddiirreettttii  ccoonn  
lliieevviittaazziioonnii  mmeeddiioo--bbrreevvii,,  qquuaallii  ppaannee  aa  ppaassttaa  

dduurraa,,  ppaannee  ttoossccaannoo,,  ppaannee  ccoommuunnee,,  ggrriissssiinnii,,  ffooccaaccccee  ee  ppiizzzzee  ccoonn  bbrreevvii  tteemmppii  
ddii  ffeerrmmeennttaazziioonnee  nnoonncchhéé  ccoommee  rriinnffrreessccoo  ssuullllaa  bbiiggaa..  

  



WW    225500--229900  
PP//LL    00,,4455--00,,6600  
PPrrootteeiinnee  1133,,55%%  
CCeenneerrii  00,,5555%%  mmaaxx  
 

WW    330000--333300  
PP//LL    00,,4400--00,,6600  
PPrrootteeiinnee  1144,,00%%  
CCeenneerrii  00,,5555%%  mmaaxx  
 

FFAARRIINNAA  ttiippoo  ““0000””  MM  EEXXTTRRAA  
FFaarriinnaa  eessttrraattttaa  ddaallllaa  mmaacciinnaazziioonnee  ee  aabbbbuurraattttaammeennttoo  ddeeii  mmiigglliioorrii  ggrraannii  
tteenneerrii  mmoorrbbiiddii,,  mmeeddii  ee  ddii  ffoorrzzaa..  EE’’  ccaarraatttteerriizzzzaattaa  ddaa  uunn  oottttiimmoo  vvaalloorree  

pprrootteeiiccoo,,  ddaa  uunnaa  ffaacciillee  
llaavvoorraabbiilliittàà  eedd  eelleevvaattaa  
mmaalllleeaabbiilliittàà..  GGrraazziiee  aallll’’oottttiimmaa  
tteennuuttaa  iinn  lliieevviittaazziioonnee  ee  aallllaa  
ssuuaa  vveerrssaattiilliittàà,,  èè  iiddeeaallee  ppeerr  
ffooccaaccccee  ee  ppiizzzzee  ccoonn  tteemmppii  mmeeddii  
ddii  ffeerrmmeennttaazziioonnee  ee  ccoommee  bbaassee  
ppeerr  iimmppaassttii  aa  llaavvoorraazziioonnee  
ddiirreettttaa  ee  sseemmiiddiirreettttaa  ddii  
mmoolltteepplliiccii  pprrooddoottttii  ddaa  ffoorrnnoo,,  
qquuaallii  ppaannee  aa  ppaassttaa  dduurraa,,  
mmaaggggiioolliinnii,,  mmaannttoovvaannii,,  bbiioovvee,,  
bbaagguueetttteess,,  ggrriissssiinnii,,  nnoonncchhéé  

ccoommee  rriinnffrreessccoo  ssuullllaa  bbiiggaa..  GGaarraannttiissccee  
iimmppaassttii  eellaassttiiccii  ee  pprrooddoottttii  lleeggggeerrii..  
 
 

 
 

 

 

FFAARRIINNAA  ttiippoo  ““0000””  PP  
FFaarriinnaa  eessttrraattttaa  ddaallllaa  mmaacciinnaazziioonnee  ee  
aabbbbuurraattttaammeennttoo  ddeeii  mmiigglliioorrii  ggrraannii  tteenneerrii  
sseelleezziioonnaattii  ddii  ffoorrzzaa  ee  pprrootteeiiccii..  EE’’  uunnaa  ffaarriinnaa  bbeenn  
bbiillaanncciiaattaa,,  cchhee  rriissuullttaa  mmoollttoo  vveerrssaattiillee  ggrraazziiee  aallllaa  
mmaalllleeaabbiilliittàà,,  eellaassttiicciittàà,,  uunn’’oottttiimmaallee  ccaappaacciittàà  ddii  
aassssoorrbbiimmeennttoo  ddeellll’’aaccqquuaa  ee  uunn’’eecccceelllleennttee  
tteennuuttaa  iinn  lliieevviittaazziioonnee..  EE’’  iiddeeaallee  ppeerr  
iimmppaassttii  ddiirreettttii  ee  iinnddiirreettttii  aa  lliieevviittaazziioonnee  
mmeeddiioo--lluunnggaa,,  ccoommee  bbaagguueettttee,,  ppaannee  iinn  
ccaasssseettttaa,,  mmaaggggiioolliinnee,,  bbiioovvee;;  ppeerr  
pprrooddoottttii  aa  bbaassee  ddii  bbiiggaa  oo  aa  lluunnggaa  
ffeerrmmeennttaazziioonnee  ee  iinn  ppaassttiicccceerriiaa  ppeerr  llaa  
ssffoogglliiaa  lliieevviittaattaa  ee  nnoonn..    

  



WW    440000--550000  
PP//LL    00,,5500--00,,6655  
PPrrootteeiinnee  1155,,00%%  
CCeenneerrii  00,,5555%%  mmaaxx  
 

WW    118800--220000  
PP//LL    00,,4455--00,,5555  
PPrrootteeiinnee  1111,,55%%  
CCeenneerrii  00,,5555%%  mmaaxx  
 

WW    333300--338800  
PP//LL    00,,4455--00,,6655  
PPrrootteeiinnee  1144,,88%%  
CCeenneerrii  00,,5555%%  mmaaxx  
 

FFAARRIINNAA  ttiippoo““0000””SS  EEXXTTRRAA  
FFaarriinnaa  eessttrraattttaa  

ddaallllaa  
mmaacciinnaazziioonnee  ee  
aabbbbuurraattttaammeennttoo  

ddeeii  mmiigglliioorrii  ggrraannii  
tteenneerrii  nnaazziioonnaallii  eedd  

eeuurrooppeeii  sseelleezziioonnaattii  ddii    
ffoorrzzaa  ee  pprrootteeiiccii..  EE’’  iill  ffrruuttttoo  ddeellllaa  nnoossttrraa  ffaarriinnaa  PP,,  rriippoossaattaa  ee  
mmaattuurraattaa..  IIddeeaallee  ppeerr  iimmppaassttii  iinnddiirreettttii  aa  lluunnggaa  lliieevviittaazziioonnee,,  qquuaallii  ppaanneettttoonnii,,  
ccoolloommbbee,,  bbaagguueettttee,,  ccoorrnneettttii,,  ppaannddoorrii  ee  ppaassttaa  ssffoogglliiaa..    
 

 
 

FFAARRIINNAA  ttiippoo  ““0000””  CCIINNQQUUEECCEENNTTOO  
FFaarriinnaa  eessttrraattttaa  ddaallllaa  mmaacciinnaazziioonnee  ee  aabbbbuurraattttaammeennttoo  ddeeii  
mmiigglliioorrii  ggrraannii  tteenneerrii  sseelleezziioonnaattii  ddii  ffoorrzzaa  ccaarraatttteerriizzzzaattii  ddaa  
uunn  aallttoo  vvaalloorree  pprrootteeiiccoo..  GGrraazziiee  aadd  uunnaa  ggrraannddee  eellaassttiicciittàà  ee  
oottttiimmee  pprreessttaazziioonnii  iinn  ssvviilluuppppoo  ee  aallvveeoollaattuurraa,,  ggaarraannttiissccee  
aallll’’iimmppaassttoo  ssttaabbiilliittàà  ee  llaavvoorraabbiilliittàà..  EE’’  iiddeeaallee  ppeerr  ppaannii  
ssooffffiiaattii,,  qquuaallii  cciiaabbaattttee  ee  rroosseettttee;;  ee  ppeerr  llaa  pprreeppaarraazziioonnee  ddii  
pprrooddoottttii  ssffoogglliiaattii,,  bbrriioocchheess,,  ccrrooiissssaanntt  ee  pprrooddoottttii  ddoollcciiaarrii  ““ddaa  rriiccoorrrreennzzaa””  
ccoommee  ppaanneettttoonnii  ee  ccoolloommbbee..  
 

 
 

 

FFAARRIINNAA  ttiippoo  ““0000””  BBIISSCCOOTTTTOO  
FFaarriinnaa  eessttrraattttaa  ddaallllaa  mmaacciinnaazziioonnee  ee  aabbbbuurraattttaammeennttoo  ddii  

ggrraannii  tteenneerrii  aappppoossiittaammeennttee  
sseelleezziioonnaattii..  GGrraazziiee  aall  bbaassssoo  
ccoonntteennuuttoo  ddii  gglluuttiinnee  ppeerrmmeettttee  ddii  
ootttteenneerree  ddoollccii  mmoollttoo  ssooffffiiccii  ee  
ppaassttee  ffrroollllee  ffrriiaabbiillii..  EE’’  
ppaarrttiiccoollaarrmmeennttee  iinnddiiccaattaa  ppeerr  llaa  pprroodduuzziioonnee  ddii  
ccrroossttaattee,,  bbiissccoottttii,,  ffrroolllliinnii,,  cciiaammbbeellllee,,  ppaassttaa  ffrroollllaa  ee  
ttoorrttee  ddaa  ffaarrcciirree..  
 

  



WW    440000--443300  
PP//LL    00,,4455--00,,6600  
PPrrootteeiinnee  1155,,22%%  
CCeenneerrii  00,,5555%%  mmaaxx  
 

WW    221100--224400  
PP//LL    00,,5500--00,,7700  
PPrrootteeiinnee  1122,,55%%  
CCeenneerrii  00,,5555%%  mmaaxx  
 

WW    119900--222200  
PP//LL    00,,3300--00,,5500  
PPrrootteeiinnee  1111,,55%%  
CCeenneerrii  00,,4400%%  mmaaxx  
 

 

FFAARRIINNAA  ttiippoo  ““0000””  MMAANNIITTOOBBAA  
FFaarriinnaa  eessttrraattttaa  ddaallllaa  mmaacciinnaazziioonnee  ee  
aabbbbuurraattttaammeennttoo  ddeeii  mmiigglliioorrii  ggrraannii  
ccaarraatttteerriizzzzaattii  ddaa  uunn  aallttoo  vvaalloorree  
pprrootteeiiccoo..  EE’’  rriiccccaa  ddii  gglluuttiinnee  ee  ddii  
pprrootteeiinnee,,  rreessiisstteennttee  aallllaa  lliieevviittaazziioonnee  ee  
ccoonn  uunnaa  mmaaggggiioorree  eellaassttiicciittàà  eedd  
eesstteennssiibbiilliittàà..  GGrraazziiee  aa  ttuuttttoo  cciiòò  èè  iiddeeaallee  ppeerr  iimmppaassttii  cchhee  
nneecceessssiittaannoo  ddii  uunnaa  lliieevviittaazziioonnee  mmeeddiioo--lluunnggaa  ccoonn  lliieevviittoo  ddii  

bbiirrrraa,,  rreennddee  ll’’iimmppaassttoo  ssooffffiiccee,,  eellaassttiiccoo  ee  mmoollttoo  lliieevviittaattoo..  PPuuòò  
iinnoollttrree  eesssseerree  uuttiilliizzzzaattaa  ccoommee  ccooaaddiiuuvvaannttee  iinn  ppaassttiicccceerriiaa  eedd  

iinn  ttuuttttii  ii  pprrooddoottttii  ddaa  ffoorrnnoo..  
  

FFAARRIINNAA  ttiippoo    ““0000””  FFIIOORR  DDII  PPAASSTTAA  
FFaarriinnaa  eessttrraattttaa  ddaallllaa  mmaacciinnaazziioonnee  ddeeii  mmiigglliioorrii  
ggrraannii  tteenneerrii  nnaazziioonnaallii  sseelleezziioonnaattii,,  ccoonn  
ppaarrttiiccoollaarree  aatttteennzziioonnee  aallllaa  ccoolloorraazziioonnee..  
CCaarraatttteerriizzzzaattaa  ddaa  uunn  bbaassssoo  
ccoonntteennuuttoo  ddii  cceenneerrii  ee  
ddaallll’’aasssseennzzaa  ddii  ppuunnttaattuurraa,,  
ddaa  uunn  ccoolloorree  
ppaarrttiiccoollaarrmmeennttee  bbiiaannccoo  cchhee  
nnoonn  iinnggrriiggiissccee  ee  llaa  rreennddee  
ppeerrffeettttaa  ppeerr  llaa  pprroodduuzziioonnee  ddii  ppaassttaa  
ffrreessccaa//aallll’’uuoovvoo  ddii  qquuaalliittàà,,  rriippiieennaa  ee  nnoonn;;  ccoommee  
llaassaaggnnee,,  rraavviioollii  ee  ttaagglliiaatteellllee..  
 

FFAARRIINNAA  ttiippoo  ““0000””  GGRRAANNIITTOO  
FFaarriinnaa  eessttrraattttaa  ddaallllaa  ppaarrttee  mmiigglliioorree  ddeell  cchhiiccccoo  ddii  ggrraannii  tteenneerrii  sseelleezziioonnaattii  
nnaazziioonnaallii  eedd  eeuurrooppeeii..  EE’’  ccaarraatttteerriizzzzaattoo  ddaa  uunnaa  ggrraannuulloommeettrriiaa  ffiinneemmeennttee  
sseemmoollaattaa  ee  uunniiffoorrmmee  ee  ddaa  uunn  ccoolloorree  ppaarrttiiccoollaarrmmeennttee  cchhiiaarroo  ee  pprriivvoo  ddii  
ppuunnttaattuurraa..  EE’’  iiddeeaallee  ppeerr  llaa  pprroodduuzziioonnee  ddii  ooggnnii  ttiippoo  ddii  
ppaassttaa  ffrreessccaa  ((ppeerrffeettttoo  ppeerr  llee  ttrrooffiiee)),,  ppuuòò  eesssseerree  
uuttiilliizzzzaattoo  ssiiaa  ddaa  ssoolloo  cchhee  iinn  mmiisscceellaa  ccoonn  sseemmoollaa  ddii  
ggrraannoo  dduurroo  oo  ffaarriinnee  ddii  ffoorrzzaa..  IInnoollttrree  èè  
ppaarrttiiccoollaarrmmeennttee  iinnddiiccaattaa  ppeerr  lloo  ssppoollvveerroo  nneellllaa  
pprreeppaarraazziioonnee  ddii  ppaannii  ee  ppiizzzzee..  

 

 



WW    224400--227700  
PP//LL    00,,3355--00,,5500  
PPrrootteeiinnee  1122,,55%%  
CCeenneerrii  00,,5555%%  mmaaxx  
 

WW    118800--222200  
PP//LL    00,,3355--00,,4455  
PPrrootteeiinnee  1111,,55%%  
CCeenneerrii  00,,5555%%  mmaaxx  
 

WW    227700--331100  
PP//LL    00,,4455--00,,6600  
PPrrootteeiinnee  1133,,00%%  
CCeenneerrii  00,,5555%%  mmaaxx  
 

FFAARRIINNAA  ttiippoo  ““0000””  FFOOCCAACCCCIIAA  
FFaarriinnaa  eessttrraattttaa  ddaallllaa  mmaacciinnaazziioonnee  ee  
aabbbbuurraattttaammeennttoo  eeqquuiilliibbrraattoo  ddeeii  mmiigglliioorrii  ggrraannii  
tteenneerrii  ddii  ffoorrzzaa  mmeeddiiaa..  QQuueessttaa  ffaarriinnaa  èè  ssttaattaa  
ccrreeaattaa  aappppoossiittaammeennttee  ppeerr  ootttteenneerree  uunn  iimmppaassttoo  
eeqquuiilliibbrraattoo  eedd  eellaassttiiccoo,,  ppeerrffeettttoo  ppeerr  ffooccaaccccee  
lliissccee  oo  ffaarrcciittee,,  ttoonnddee  oo  iinn  tteegglliiaa;;  ccoossìì  ccoommee  ppeerr  
aallttrree  llaavvoorraazziioonnii  ddiirreettttee  oo  ccoonn  tteemmppii  ddii  lliieevviittaazziioonnee  mmeeddiioo--bbrreevvii,,  cchhee  
rriicchhiieeddoonnoo  eesstteennssiibbiilliittàà  aallll’’iimmppaassttoo..  IIddeeaallee  ssoopprraattttuuttttoo  ppeerr  ffooccaaccccee  mmoorrbbiiddee  
ee  gguussttoossee..  
 

 

 

FFAARRIINNAA  ttiippoo  ““0000””  PPIIZZZZAA  
FFaarriinnaa  eessttrraattttaa  ddaallllaa  mmaacciinnaazziioonnee  ee  
aabbbbuurraattttaammeennttoo  ddeeii  mmiigglliioorrii  ggrraannii  tteenneerrii  
sseelleezziioonnaattii  aappppoossiittaammeennttee  ccoonn  lloo  ssccooppoo  ddii  

ootttteenneerree  uunnaa  ffaarriinnaa  
cchhee  aassssiiccuurrii  eellaassttiicciittàà  
aaggllii  iimmppaassttii  ee  
ttoolllleerraannzzaa  aallllaa  
lliieevviittaazziioonnee..  LLaa  tteennuuttaa  
dduurraannttee  llaa  lluunnggaa  

lliieevviittaazziioonnee  èè  iinnddiissppeennssaabbiillee  ppeerr  ootttteenneerree  uunnaa  
ppiizzzzaa  ssaappoorriittaa,,  ccrrooccccaannttee  ee  aadd  aallttaa  ddiiggeerriibbiilliittàà..  
 
 

 
 

FFAARRIINNAA  ttiippoo  ““0000””  GGRRIISSSSIINNII  
FFaarriinnaa  eessttrraattttaa  ddaallllaa  
mmaacciinnaazziioonnee  ee  
aabbbbuurraattttaammeennttoo  ddeeii  mmiigglliioorrii  
ggrraannii  tteenneerrii  sseelleezziioonnaattii,,  ccoonn  
ppaarrttiiccoollaarree  aatttteennzziioonnee  
aallll’’eellaassttiicciittàà  ee  ppeerr  qquueessttoo  iinn  

ggrraaddoo  ddii  ggeenneerraarree  uunn  iimmppaassttoo  ppaarrttiiccoollaarrmmeennttee  
eellaassttiiccoo,,  iiddeeaallee  ppeerr  llaa  pprreeppaarraazziioonnee  ddii  ggrriissssiinnii..  
 

 

  
  



WW    222200--226600  
PP//LL    00,,5500--00,,6655  
PPrrootteeiinnee  1122,,00%%  
CCeenneerrii  00,,8800%%  mmaaxx  
 

WW    334400--338800  
PP//LL    00,,5555--00,,7700  
PPrrootteeiinnee  1144,,00%%  
CCeenneerrii  00,,8800%%  mmaaxx  
 

WW    223300--227700  
PP//LL    00,,5555--00,,7700  
PPrrootteeiinnee  1133,,00%%  
CCeenneerrii  00,,9955%%  mmaaxx  
 

WW    330000--338800  
PP//LL    00,,5555--00,,7700  
PPrrootteeiinnee  1133,,55%%  
CCeenneerrii  00,,9955%%  mmaaxx  
 

FFAARRIINNAA  TTIIPPOO  11  
FFaarriinnaa  eessttrraattttaa  ddaallllaa  mmaacciinnaazziioonnee  ddii  ggrraannii  

tteenneerrii  sseelleezziioonnaattii,,  ddii  ccoolloorree  tteennddeennttee  
aall  cceenneerriinnoo..  RRaapppprreesseennttaa  iill  ggiiuussttoo  
eeqquuiilliibbrriioo  ttrraa  ll’’aattttiittuuddiinnee  

ppaanniiffiiccaattoorriiaa  ttiippiiccaa  ddeellllee  ffaarriinnee  
rraaffffiinnaattee  ee  iill  mmaaggggiioorree  aappppoorrttoo  ddii  

nnuuttrriieennttii  ggaarraannttiittii  ddaallllaa  ffaarriinnaa  iinntteeggrraallee  ddii  ggrraannoo  tteenneerroo..    
EE’’  mmeennoo  rraaffffiinnaattaa,,  iinn  qquuaannttoo  ccoonnttiieennee  uunn  mmaaggggiioorr  

qquuaannttiittaattiivvoo  ddii  ccrruussccaa  ee  ddii  ggeerrmmee  ddii  ggrraannoo  cchhee,,  eesssseennddoo  
rriicccchhii  ddii  ffiibbrree,,  ssaallii  mmiinneerraallii  ee  vviittaammiinnee,,  nnee  iinnccrreemmeennttaannoo  

nnootteevvoollmmeennttee  iill  vvaalloorree  nnuuttrriittiivvoo  ee  llaa  ddiiggeerriibbiilliittàà..  IIddeeaallee  ppeerr  llaa  
pprroodduuzziioonnee  ddii  cciiaabbaattttee,,  ppaannii  ccaasseerreeccccii,,  ppiizzzzaa  ee  ffooccaacccciiaa..    

  

FFAARRIINNAA  TTIIPPOO  11  ––  550000  
FFaarriinnaa  eessttrraattttaa  ddaallllaa  

mmaacciinnaazziioonnee  ddeeii  mmiigglliioorrii  ggrraannii  tteenneerrii  ddii  
ffoorrzzaa  sseelleezziioonnaattii,,  ddii  ccoolloorree  tteennddeennttee  aall  
cceenneerriinnoo..  HHaa  llee  sstteessssee  ccaarraatttteerriissttiicchhee  ddeellllaa  TTiippoo  
11,,  mmaa  uunnaa  ffoorrzzaa  mmaaggggiioorree  eedd  èè  
ccaarraatttteerriizzzzaattaa  ddaa  uunn  aallttoo  vvaalloorree  pprrootteeiiccoo..  EE’’  
iiddeeaallee  ppeerr  llaa  pprreeppaarraazziioonnee  ddii  ppaannii  ssppeecciiaallii  ccoommee  bbaagguueettttee  ee  ppaannii  ssooffffiiaattii..  
 

FFAARRIINNAA  TTIIPPOO  22  
FFaarriinnaa  eessttrraattttaa  ddaallllaa  mmaacciinnaazziioonnee  ddeeii  
mmiigglliioorrii  ggrraannii  tteenneerrii  sseelleezziioonnaattii..  SSii  ttrroovvaa  aa  
mmeettàà  ssttrraaddaa  ttrraa  llaa  ffaarriinnaa  ttiippoo  11  ee  llaa  ffaarriinnaa  
iinntteeggrraallee..  EE’’  rriiccccaa  ddii  ffiibbrree,,  mmiinneerraallii  ee  
vviittaammiinnee,,  ccoonn  oottttiimmee  ccaarraatttteerriissttiicchhee  
nnuuttrriizziioonnaallii..  EE’’  iiddeeaallee  ppeerr  ffooccaaccccee  ee  ppiizzzzee  
ccoonn  tteemmppii  mmeeddii  ddii  ffeerrmmeennttaazziioonnee  ee  ccoommee  bbaassee  ppeerr  ll’’iimmppaassttoo  aa  
llaavvoorraazziioonnee  ddiirreettttaa  ee  sseemmiiddiirreettttaa  ddii  ssvvaarriiaattii  ttiippii  ddii  ppaannee..    
 

FFAARRIINNAA  TTIIPPOO  22  ––  550000  
FFaarriinnaa  eessttrraattttaa  ddaallllaa  mmaacciinnaazziioonnee  
ddeeii  mmiigglliioorrii  ggrraannii  tteenneerrii  ddii  ffoorrzzaa  
sseelleezziioonnaattii..  HHaa  llee  sstteessssee  
ccaarraatttteerriissttiicchhee  ddeellllaa  TTiippoo  22,,  mmaa  uunnaa  
ffoorrzzaa  mmaaggggiioorree  eedd  èè  ccaarraatttteerriizzzzaattaa  

ddaa  uunn  aallttoo  vvaalloorree  pprrootteeiiccoo..  EE’’  iiddeeaallee  ppeerr  llaa  pprreeppaarraazziioonnee  ddii  
ppaannii  ssppeecciiaallii  ccoommee  bbaagguueettttee  ee  ppaannii  ssooffffiiaattii..  



PPrrootteeiinnee  1133,,00%%  
CCeenneerrii  11,,3300%%  mmiinn  11,,7700%%  mmaaxx  
 

PPrrootteeiinnee  1133,,00%%  
CCeenneerrii  11,,3300%%  mmiinn  11,,7700%%  mmaaxx  
 

  
FFAARRIINNAA  IINNTTEEGGRRAALLEE  
FFaarriinnaa  eessttrraattttaa  ddaallllaa  mmaacciinnaazziioonnee  iinntteeggrraallee  
ddeell  cchhiiccccoo  ddii  ggrraannoo,,  èè  ccaarraatttteerriizzzzaattaa  ddaallllaa  
pprreesseennzzaa  ddii  ccrruussccaammii  aa  ffoogglliiaa  llaarrggaa..  IIddeeaallee  
ppeerr  pprrooddoottttii  ccoommpplleettii  ddaall  ppuunnttoo  ddii  vviissttaa  
nnuuttrriizziioonnaallee,,  ffrraaggrraannttii  ee  ddaall  ssaappoorree  iinntteennssoo,,  
ppeerr  llaa  pprroodduuzziioonnee  ddii  ppaannee  rriiccccoo  ddii  ffiibbrree  
ggrreezzzzee  ee  ssaallii  mmiinneerraallii..  PPaarrttiiccoollaarrmmeennttee  
iinnddiiccaattaa  qquuaannddoo  ssii  ddeessiiddeerrii  pprreeppaarraarree  
pprrooddoottttii  ddaall  ssaappoorree  rruussttiiccoo..  
 

  
  

  
  
FFAARRIINNAA  IINNTTEEGGRRAALLEE  EEXXTTRRAA  
FFaarriinnaa  eessttrraattttaa  ddaallllaa  mmaacciinnaazziioonnee  iinntteeggrraallee  ddii  ggrraannii  sseelleezziioonnaattii  mmeeddiioo--
ffoorrttii,,  èè  ccaarraatttteerriizzzzaattaa  ddaallllaa  pprreesseennzzaa  ddii  ccrruussccaammii  aa  ffoogglliiaa  mmeeddiiaa  ee  ffiinnii  ee  
rriiccccaa  ddii  ffiibbrree..  IIddeeaallee  ppeerr  pprrooddoottttii  ccoommpplleettii  ddaall  ppuunnttoo  ddii  vviissttaa  nnuuttrriizziioonnaallee,,  
ffrraaggrraannttii  ee  ddaall  ssaappoorree  iinntteennssoo..  EE’’  iiddeeaallee  ppeerr  llaa  pprreeppaarraazziioonnee  ddii  ppaannii  rruussttiiccii  ee  
iinntteeggrraallii  cchhee  ssii  ccaarraatttteerriizzzziinnoo  ppeerr  lleeggggeerreezzzzaa  ee  ssooffffiicciittàà..    
 

 

 

 

 

 

 

 

 

EE’’  ppoossssiibbiillee  ssoopprraa  uunnaa  cceerrttaa  qquuaannttiittàà  rreeaalliizzzzaarree  ffaarriinnee  ssuu  mmiissuurraa  iinn  

bbaassee  aallllee  ssppeecciiffiicchhee  eessiiggeennzzee  ddeell  cclliieennttee..  

 

 

Tutti i nostri prodotti sono disponibili sfusi in autocisterne o in sacchi di carta multipla da 5, 10 o 25 kg. 



 

  

II ll   nnoosstt rroo   MMooll ii nnoo  aa   ppiieettrraa   eennttrraa   aa   ff aarr   ppaa rrttee   ddeell llaa   ffaa mmiiggll iiaa ..   

  

AAll llaa   rr ii cceerrccaa   ddii   ssaa ppoorr ii   nnuuoovvii ,,   mmaa   aa nntt ii cchhii ..     

PPeerr   ssooddddiiss ffaa rree   sseemmpprree  ddii   ppiiùù   llaa   pprroopprr iiaa   cc ll iieenntteellaa..   

  

  

LLaa   mmaa cciinnaazz ii oonnee   aa   ppiiee ttrraa   aa vvvvii eennee   pp iiùù  lleennttaa mmeennttee ,,   tt rraammiittee   lloo   

sscchhiiaa cccc iiaammeennttoo  ddeell   cchhii ccccoo   ddii   ggrraa nnoo  ee   ppee rrmmeettttee   ddii   ootttteenneerree     

uunnaa  ffaa rr ii nnaa  ccoonn  llee   ppaa rr tt ii   ppiiùù   pprreezz ii oossee  ddeell   cchhii ccccoo..   

  

  

  

  

  

  

UUnnaa  ffaa rr iinnaa   ccoonn  ee ll eevvaattaa   pprreesseennzz aa   dd ii   cc rruusscchhee,,     

ssaa ll ii   mmiinneerraa ll ii ,,   vv ii ttaammiinnee  ee   ggrraannuulloommeettrr iiaa   ii rr rreeggoollaa rree..   

AAdd  aa ll ttaa   ddii ggeerr iibbii ll ii ttàà,,   ppii ùù  ssaappoorr ii ttaa .. ..     

ppeerr   pprrooddootttt ii   ddaall   ssaappoorree   aanntt ii ccoo..   

  

  

  

  

  



PPrrootteeiinnee  1133,,66%%  

CCeenneerrii    

11,,3300%%  mmiinn  11,,7700%%  mmaaxx  
 

WW    222200--226600  

PP//LL    00,,5500--,,006655  

PPrrootteeiinnee  1122,,55%%  

CCeenneerrii  00,,8800%%  mmaaxx  
 

  

FARINA INTEGRALE  

 
Farina estratta dalla macinazione a pietra del chicco 

di grano tenero nella sua interezza. La macinazione 

a pietra permette di avere tutte e tre le componenti 

costruttive del grano: crusca, farina e germe. La 

caratteristica principale delle farine macinate a 

pietra è l’irregolarità della granulometria e l’aspetto 

rustico che ne deriva. E’ 

ideale per la produzione 

di pane ricco di fibre 

grezze e di sali minerali,  

per prodotti completi dal 

punto di vista nutrizionale, fragranti e dal sapore 

intenso. 

 

 
 
 

FARINA TIPO 1  
Farina estratta dalla macinazione a pietra del chicco di 

grano tenero selezionato. Passando sotto la pietra la 

farina conserva tutte le vitamine idrosolubili, i sali 

minerali, gli oligoelementi e le altre parti nobili e vitali 

del grano. Ideale per la produzione di ciabatte, pani 

caserecci, pizza e focaccia a lunga lievitazione. 
 
 

 
 

 
 

 

 

 



WW    223300--227700  

PP//LL    00,,5555--,,007700  

PPrrootteeiinnee  1133,,55%%  

CCeenneerrii  00,,9955%%  mmaaxx  
 

PPrrootteeiinnee  1133,,66%%  

CCeenneerrii  11,,3300%%  mmiinn  11,,7700%%  mmaaxx  
 

 

FARINA TIPO 2 
Farina estratta dalla 

macinazione a pietra del 

chicco di grano tenero 

selezionato. La 

macinazione a pietra 

permette di avere tutte e 

tre le componenti costruttive del grano: 

crusca, farina e germe. E’ una farina ricca di 

fibre, minerali e vitamine. Più facile da usare 

rispetto alla farina integrale, è ideale per 

focacce e pizze con tempi medi di fermentazione e 

come base per l’impasto a lavorazione diretta e 

semidiretta di svariati tipi di pane. Dona un carattere 

rustico ai prodotti finiti. 
 
 

FARINA DI  

SEGALE INTEGRALE  
Farina estratta dalla macinazione a pietra della 

segale. La segale è un cereale ricco di sali 

minerali, selenio, zinco, magnesio, potassio, 

fosforo e calcio ed ha un basso indice glicemico. 

Tutto ciò rende questa farina ideale per prodotti 

dal sapore intenso, per la pasta secca, pane in 

cassetta, pane nero, biscotti, pizze, prodotti a 

bassa lievitazione. Adatta alla 

dieta per i diabetici, migliora la 

salute intestinale, crea un senso si 

sazietà che regola l’appetito. Per 

migliori risultati può essere miscelata alla farina di grano tenero. 

 



PPrrootteeiinnee  1155,,00%%  

CCeenneerrii  11,,3300%%  mmiinn  11,,7700%%  mmaaxx  
 

PPrrootteeiinnee  1144,,00%%  

CCeenneerrii  00,,8800%%  mmaaxx  
 

FARINA DI FARRO INTEGRALE 
 

Farina estratta dalla 

macinazione a pietra del farro. Il 

farro è uno dei cereali più 

antichi coltivati dall’uomo, fonte 

di fibre, vitamine e sali minerali. 

La presenza elevata di magnesio 

facilita l’utilizzazione 

dell’insulina e migliora l’attività 

contrattile dei muscoli. Le fibre 

favoriscono inoltre il transito 

intestinale e proteggono la 

salute dell’intestino. 

La farina di farro integrale è 

ideale per la preparazione di 

ricette sia dolci che salate, quali 

pane (il cui sapore risulterà più 

aromatico), pizza, focaccia, biscotti 

e prodotti da forno in genere. 

 

FARINA DI FARRO TIPO 1 
Farina estratta dalla macinazione a pietra del farro. Questa macinazione 

rende la farina grezza, ma anche morbida e con una lavorabilità 

eccezionale. Avendo una rotazione della pietra a bassa velocità, questa 

farina consente di preservare al meglio le qualità ed i valori nutrizionali 

del chicco. 

Ideale per tutte le preparazioni dolci 

e salate, può essere utilizzata pura o 

miscelata alla farina di grano 

tenero. 

 

 



PPrrootteeiinnee  99,,44%%  

CCeenneerrii  11,,3300%%  mmiinn  11,,7700%%  mmaaxx  
 

PPrrootteeiinnee  1133,,66%%  

CCeenneerrii  11,,3300%%  mmiinn  11,,7700%%  mmaaxx  
 

 

FARINA DI MAIS INTEGRALE 
Farina estratta dalla macinazione a pietra del mais. La macinazione a 

pietra del mais preserva le sue caratteristiche organolettiche e nutrizionali, 

conserva le vitamine, i sali minerali, le fibre e gli enzimi che rendono i 

prodotti ottenuti con questa farina più facili da digerire e più nutrienti. 

Ideale sia per la preparazione di dolci 

e per la classica polenta, rustica e 

saporita. 

 

FARINA DI ORZO INTEGRALE 
Farina estratta dalla macinazione a 

pietra dell’orzo. L’orzo è un cereale 

caratterizzato dall’elevata quantità di 

sali minerali, vitamine e a basso 

indice glicemico; contiene pochissimi grassi e zuccheri e aiuta a 

combattere il colesterolo cattivo. La macinazione a pietra dell’orzo dona 

alla farina un’alta digeribilità, dal gusto intenso e alto potere nutrizionale, 

perché mantiene intatto il cuore del cereale. E’ una farina a bassa 

attitudine panificatoria, ma è ideale sia per cibi salati che dolci. Adatta per 

la produzione di pane, crackers, gallette, grissini e biscotti. Per ottenere 

ottimi risultati è necessario miscelarla con la farina di grano tenero in una 

percentuale che và dal 30% fino 

al 50%. 

 
I nostri prodotti sono disponibili sfusi in 

autocisterne o in sacchi di carta multipla da 5, 

10 o 25 kg.  

 



VVii  pprrooppoonniiaammoo  nneell  ffoorrmmaattoo  ddaa  11  kkgg::  

  

  
**  FFaarriinnaa  ttiippoo  ““0000””  
  

**  FFaarriinnaa  ttiippoo  ““00””  
  

**  FFaarriinnaa  ttiippoo  ““0000””  ccoonn  GGRRAANNOO  110000%%  IITTAALLIIAANNOO  

  

  
  
  
  

**  FFaarriinnaa  ttiippoo  11  MMaacciinnaattaa  aa  ppiieettrraa  
  
**  FFaarriinnaa  ttiippoo  22  MMaacciinnaattaa  aa  ppiieettrraa  
  
  
  
 



 
  

          PPeerrffrriittttoo  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Miscela di farine, ideale per frittura di pesce. 

La nostra farina “00”, ottenuta dalla macinazione dei migliori grani teneri, 

viene mixata con una piccola percentuale di semola rimacinata di grano 

duro e farina di riso. Così da ottenere un composto per impanatura 

perfetto per tutti i tipi di pesce.  

Rende i piatti leggeri e croccanti, dal sapore unico. Per un fritto perfetto! 
 

  

UUlltteerriioorrii  vvaarriiaannttii  ddiissppoonniibbiillii  ssuu  rriicchhiieessttaa..  

  

Disponibile in sacchi da 5 kg. 

 



 

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

DDaa  ppiiùù  ddii   6600  aannnnii   llaavvoorriiaammoo  ccoonn  ppaassssiioonnee  ppeerr   ooffffrriirree   aall llaa   
nnoossttrraa  ccll iieenntteellaa   ii   mmiiggll iioorrii   pprrooddoottttii ..   

  
DDeeddiizziioonnee,,   tteennaacciiaa,,   ccoossttaannzzaa  ee  pprrooffeessssiioonnaall ii ttàà  ssoonnoo  ii   vvaalloorrii   

ffoonnddaammeennttaall ii   ddeell llaa  nnoossttrraa  ssoocciieettàà..   
  

  

  

  

  

  

  

  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Molino Stenca S.r.l.   www.molinostenca.it 

Via Valle Bormida, 10   @molino_stenca 

12074 Cortemilia (CN)   tel.: 0173.81020 

          e-mail: c.stenca@virgilio.it 

 

http://www.molinostenca.it/

