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Alla scoperta del Sedano Rosso di Orbassano
e di tutte le proposte per degustare

questo prodotio di eccellenza orbassanese



II' Catalogo del Sedano Rosso
& un progetto realizzato in collaborazione con

DI TORINO E PROVINCIA
ZONA OVEST - ORBASSANO



Citta di Orbassano

Anno dopo anno il nostro Sedano Rosso si conferma
appuntamento sempre piu atteso a Orbassano: in venti edizioni la
Fiera & cresciuta, consolidandosi e diventando un incontro fisso e
partecipato.

Un evento che vuole essere momento di promozione di questo
prodotto tipico locale, ma non solo: i produttori enogastronomici
partecipanti, infatti, sono diversificati e provenienti da tutto il
Piemonte e da svariate regioni d'ltalia. Una vera festa per il

palato, appuntamento imperdibile per i buongustai!

II' Sedano Rosso & un prodotto pregiato e versatile, che ben si
presta a preparazioni sia dolci che salate: ecco perché sono
tante le realtd di somministrazione orbassanesi che ne fanno uso
nei propri menu.

In questo Catalogo abbiamo voluto promuovere le attivita
orbassanesi che, in questa occasione, proporranno menu, piatti e
bonta a base di Sedano Rosso: un'opportunitd in piu per
degustare questo prodotto prelibato e allo stesso tempo scoprire

le attivitd di somministrazione del nostro Comune.

L'invito che vi rivolgiamo & di partecipare numerosi alla Fiera,
andando alla scoperta delle bontad del nostro fterritorio:

buona 20" edizione della Fiera del Sedano Rosso!

Il Sindaco

z:a ’Mana Bosso
| Hr el
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IL SEDANO ROSSO DI ORBASSANO: LE ORIGINI

Il Sedano Rosso di Orbassano & un prodotto dalla storia antica.

Le sue origini risalgono infatti all'importazione di un sedano violetto
dalla Francia nel ‘600, piu precisamente da Orleans, da parte della
Duchessa di Savoia, Anna Maria d'Orleans, sposa di Vittorio Amedeo Il.

Il terreno di Orbassano, ricco di acqua, ha poi permesso a questo
ortaggio di ottenere, nel corso degli anni, particolari colore e sapore:
si distingue, infatti, dagli altri sedani per il caratteristico colore rosso
alla base delle coste, per il profumo piu intenso ¢ il gusto
lievemente ammandorlato.

Le aziende produttrici locali hanno negli anni realizzato - grazie anche
al supporto di enti e personale altamente qualificati - un lungo lavoro
di selezione della semente originaria.

Un lavoro positivamente valutato da Slow Food che nel 2010 ha
proposto l'inserimento del Sedano Rosso tra i suoi presidi. Nasce cosi
il “Presidio Slow Food - Sedano Rosso di Orbassano”.

Nel 2021 il Sedano Rosso & inoltre entrato nel Paniere dei Prodotti
tipici della Provincia di Torino ed & riconosciuto tra i prodotti
marchiati De.Co. "Denominazione Comunale" del Distretto reale di
Stupinigi.

I Sedano & un prodotto amato e apprezzato anche da molti

intenditori, grazie al suo gusto dolce e delicato che ne consente l'uso
in moltissime ricette, dal dolce al salato.
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IL SEDANO ROSSO DI ORBASSANO: LA FIERA

La Fiera del Sedano Rosso nasce nel 2003 dalla collaborazione tra
Amministrazione comunale, Consorzio del Sedano Rosso e produttori
locali con l'obiettivo di valorizzare e promuovere questo prodotto di

eccellenza.

Da allora molta strada & stata fatta e la Fiera & diventata
appuntamento  immancabile  nel  calendario  degli  eventi
enogastronomici regionali: la terza domenica di ottobre di ogni anno
le vie del centro cittadino ospitano i produttori del Sedano Rosso di
Orbassano, i rappresentanti dei Presidi Slow Food e del Paniere dei
Prodotti Tipici della Provincia di Torino e numerosissimi altri produttori
provenienti da tutto il Piemonte, e non solo, per dare vita a una mostra
enogastronomica di alto livello.

La Fiera, grazie anche alla partecipazione delle attivita di
somministrazione orbassanesi, diventa inoltre |'occasione per
degustare il Sedano Rosso nelle piu svariate forme, dall'antipasto,
al primo fino al dolce.

Un appuntamento davvero da non perdere per buongustai,
appassionati e amanti delle ftipicita e delle eccellenze
enogastronomiche.

Con questo nuovo "Catalogo del Sedano Rosso - Il buon gusto a
Orbassano", realizzato in collaborazione con Confesercenti di
Orbassano, vogliamo riunire in un'unica pubblicazione tutte le attivita
di somministrazione che in questa occasione propongono menu, piatti
o prelibatezze a base di Sedano Rosso.



DOMENICA 15 OTTOBRE 2023

CAFFETTERIA PEDRALI
Via Roma, 32

MENU’
Antipasti
e Cruda di Fassona, Sedano Rosso, balsamico e gelato al Grana
Padano (10€)
* Seppie cotte lentamente, pesto di Sedano Rosso, mandorle
tostate, patate e olive (11€)
Primi
e Risotto Carnaroli mantecato con zafferano, noci e Millepunti di
Sedano Rosso (11€)
¢ Pacchero ai cinque pomodori e basilico (10€)

Secondi
¢ Reale cotto a bassa temperatura, spuma di patate, verdura di
stagione al timo e il suo fondo di cottura (12€)
e Orata cotta a vapore servita su emulsione di Sedano Rosso e
spinaci (12€)

Dolce
Torta tenerella servita con salsa al cioccolato e sorbetto al
Sedano Rosso (6€)

Per informazioni e prenotazioni
Tel. 011.2763232




DAL 9 AL 17 OTTOBRE 2023

IACOPINO FOOD & DRINK
Via Frejus, 47

MENU’ EURO 25

Antipasti
¢ Albese di Fassona piemontese, scaglie di parmigiano e Sedano
Rosso di Orbassano
¢ Flan di Sedano Rosso e fonduta

Primo
Lasagna al Sedano Rosso e Castelmagno

Secondo
Brasato al Barolo con Sedano Rosso e verdure di stagione

Dolce
Budino al cioccolato con Sedano Rosso caramellato

Per informazioni e prenotazioni
Tel. 338.1912456
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LE PROPOSTE DI DEGUSTAZIONE SUL TERRITORIO

Citta di Orbassano

DAL 9 AL 15 OTTOBRE 2023 A PRANZO
IL 14 OTTOBRE 2023 A CENA

CAFFE’ BISTROT VENTI21
Strada Volvera, 23

MENU’ EURO 35

Antipasti
e Battuta di Fassona con porcini, scaglie di grana e Sedano Rosso
¢ Flan di Sedano Rosso con fonduta di grana
¢ Insalatina di pollo

Primo
¢ Risotto mantecato al Castelmagno con pesto di Sedano Rosso e
nocciole

Secondo
e Guancia di vitello brasata con carote e Sedano Rosso croccanti

Dolce
Panna cotta aromatizzata al Sedano Rosso

Per informazioni e prenotazioni
Tel. 348.4785268




DOMENICA 15 OTTOBRE 2023

CAFFE' ROMA
Via Romaq, 19

MENU’ COMPLETO EURO 25

Antipasti
* Polpettine di verdure con Sedano Rosso (4£€)
* Gambi di Sedano Rosso con gorgonzola dolce e noci (4€)

Primo
Lasagne con ragu al Sedano Rosso (8,50€)

Secondo
Salsiccia al Sedano Rosso con patate al forno (9€)

Dolce
Bonet (3,50€)

Per informazioni e prenotazioni
Tel. 011.9040141



https://www.google.com/search?q=orbassano+caff%C3%A8+ROMA&sca_esv=570957276&rlz=1C1VDKB_itIT1002IT1002&sxsrf=AM9HkKlu6KOZjHykVIWeTflQDv5Ph9R3EQ%3A1696503519898&ei=35YeZcCuNpmWxc8PqbiiiAo&ved=0ahUKEwiAmqeN4N6BAxUZS_EDHSmcCKEQ4dUDCBA&uact=5&oq=orbassano+caff%C3%A8+ROMA&gs_lp=Egxnd3Mtd2l6LXNlcnAiFW9yYmFzc2FubyBjYWZmw6ggUk9NQTIGEAAYFhgeSNAIUPoEWMEHcAF4AJABAJgBW6AB0AKqAQE0uAEDyAEA-AEBwgIIEAAYogQYsAPiAwQYASBBiAYBkAYE&sclient=gws-wiz-serp#
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LE PROPOSTE DI DEGUSTAZIONE SUL TERRITORIO

Citta di Orbassano

OTTOBRE 2023

VINCENT BISTROT
Via Nino Bixio, 31

MENUV’
Antipasti

e Tartare di Fassona con fonduta d'alpeggio e Sedano Rosso

tagliato al coltello (12€)

¢ Flan di carote con crema al Sedano Rosso e scaglie di grana (8€)
Primi

e Strozzapreti salsiccia, Barbera e crema al Sedano Rosso (13€)

* Risotto zafferano, pomodori secchi e pesto di Sedano Rosso (13€)

Secondo
e Tagliata di vitello con fonduta d'alpeggio e dadini di Sedano
Rosso (16€)

Per informazioni e prenotazioni
Tel. 353.4399185




eeeaes et %!@

LE PROPOSTE DI DEGUSTAZIONE SUL TERRITORIO
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OTTOBRE 2023
FAMILY CAFFE’

Piazza Umberto |, 9

MENU’ COMPLETO EURO 28

Antipasti
* Roast-beef di vitello con crudité di Sedano Rosso, pomodorini e
scaglie di grana
¢ Quiche salata con zucchine, pancetta e philadelphia

Primo
¢ Lasagne alla bolognese
* Trofie al ragu bianco di salsiccia e Sedano Rosso

Secondo
Stinco di maiale alla birra

Dolce
Tiramisu o torta di mele

Per informazioni e prenotazioni
Tel. 011.2632342 / 347.1980688



https://www.google.com/search?q=orbassano+caff%C3%A8+ROMA&sca_esv=570957276&rlz=1C1VDKB_itIT1002IT1002&sxsrf=AM9HkKlu6KOZjHykVIWeTflQDv5Ph9R3EQ%3A1696503519898&ei=35YeZcCuNpmWxc8PqbiiiAo&ved=0ahUKEwiAmqeN4N6BAxUZS_EDHSmcCKEQ4dUDCBA&uact=5&oq=orbassano+caff%C3%A8+ROMA&gs_lp=Egxnd3Mtd2l6LXNlcnAiFW9yYmFzc2FubyBjYWZmw6ggUk9NQTIGEAAYFhgeSNAIUPoEWMEHcAF4AJABAJgBW6AB0AKqAQE0uAEDyAEA-AEBwgIIEAAYogQYsAPiAwQYASBBiAYBkAYE&sclient=gws-wiz-serp#

&!@ LE PROPOSTE DI DEGUSTAZIONE SUL TERRITORIO
OTTOBRE 2023

ZI' TERESA

Via Vittorio Emanuele I, 22

MENUV’

Pizza
Pizza al Sedano Rosso con fiordilatte, scamorza, salsiccia e Sedano
Rosso (12€)

Primo
Paccheri al Sedano Rosso e pomodorini pachino (13€)

Secondo
Pesce spada al Sedano Rosso (16€)

Per informazioni e prenotazioni
Tel. 358.7312914

CONSORZIO
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LE PROPOSTE DI DEGUSTAZIONE SUL TERRITORIO %%.kj

10, 11, 12, 13, 14, 15 OTTOBRE 2023 A PRANZO
13 E 14 OTTOBRE 2023 A CENA

TAVERNA “IL CONVIVIO”

Via Roma, 5

MENUV’

Antipasti
¢ Albese di Fassona con mele Delizia, profumo di tartufo e Sedano
Rosso di Orbassano (11€)
e Tartare di salmone con crema di Sedano Rosso, finocchietto
selvatico, salsa di soia e arachidi (12€)

Primi
e Panciotti ripieni di capesante e gamberi con granella di pistacchi,
aneto e crema di Sedano Rosso (12€)
¢ Tajarin all'uovo con funghi porcini e Sedano Rosso (12€)

Secondi
¢ Filetto di salmone, lamelle di mandorle tostate e Sedano Rosso di
Orbassano (13€)
e Filetto di maialino alle castagne e Sedano Rosso (14€)

Dolce

Cheesecake dolce con mascarpone, gorgonzola, confettura di limoni e
Sedano Rosso (6€)

Menu degustazione
composto da 1 antipasto, 1 primo, 1 secondo, bevande escluse: 30€
Pane e coperto 1,50€

Per informazioni e prenotazioni
Tel. 320.9086417
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https://www.google.com/search?q=taverna+il+convivio&rlz=1C1VDKB_itIT1002IT1002&oq=taverna+il+convivio&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUqCQgAECMYJxiKBTIJCAAQIxgnGIoFMg8IARAuGEMYrwEYxwEYigUyBwgCEAAYgAQyBwgDEAAYgAQyCAgEEAAYFhge0gEIMjQ5NWowajeoAgCwAgA&sourceid=chrome&ie=UTF-8#
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PIERO - GELATERIA ARTIGIANALE
Via Roma, 47

Gelato al Sedano Rosso

Per informazioni
Tel. 340.5705664

ARMANDO’S
Via Papa Giovanni XXIII, 9/C

Penne al pesto di Sedano Rosso

Per informazioni
Tel. 329.2072677

VINOTEQUE
Via Gay di Quarti, 12

Insalata di Sedano Rosso con pomodorini, grana, olive taggiasche e
condita con olio di oliva taggiasca

Per informazioni
Tel. 333.6479940
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OTTOBRE 2023
BLEUE BAR

Strada Piossasco, 17

MENU’

Antipasto
e Tartare di manzo con Sedano Rosso e porcini
Primo
e Tagliolini con crema di porcini, Sedano Rosso e granella di
pistacchio

Secondo
e Arrosto con crema di Sedano Rosso e carote, accompagnato da
lamelle di porcini e asparagi

Per informazioni e prenotazioni
Tel. 340.2998443

OTTOBRE 2023

BAR D-ONE
Viale R. Margherita, 1

COCKTAIL

Bloody Mary, cocktail al Sedano Rosso

Per informazioni
Tel. 320.9014450


https://www.google.com/search?q=taverna+il+convivio&rlz=1C1VDKB_itIT1002IT1002&oq=taverna+il+convivio&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUqCQgAECMYJxiKBTIJCAAQIxgnGIoFMg8IARAuGEMYrwEYxwEYigUyBwgCEAAYgAQyBwgDEAAYgAQyCAgEEAAYFhge0gEIMjQ5NWowajeoAgCwAgA&sourceid=chrome&ie=UTF-8#
https://www.google.com/search?q=bar+orbassano+d+one&rlz=1C1VDKB_itIT1002IT1002&oq=bar+orbassano+d+one&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUyBggAEEUYOTIICAEQABgWGB7SAQgyMzk5ajBqN6gCALACAA&sourceid=chrome&ie=UTF-8#
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di ORBASSANO

IN OCCASIONE DEI

GIOVEDI’ 12 OTTOBRE ZOf

EVENTO CON DEGUSTAZIONE
“ORBASSANO, DOVE IL BUONO SI INCONTRA"

EVENTO REALIZZATO IN COLLABORAZIONE CON

=EREGIONE

Restioper = W PIEMONTE

A UFF. SEGRETERIA SINDACO TEL. 011.9036214 / 011.9036219.

@Uslowfood
PIEMONTE E VALLE D AOSTA

DEI PRODOTTI TIPICI
PPROVINCIA DI TORINO

. ORE 18.00 SALA CONVEGNI “M. OLIVERO“, PIAZZA UMBERTO | N.5

INGRESSO LIBERO SU PRENOTAZIONE

0®COMUNE.

To.IT
Scegliere la qualita significa scegliere cultura e salule
Il Sedano Rosso & uno dei fiori della
e in questa serata verra proposto in abbinamento
ad altre eccellenze enogastronomiche e agricole locali
Orbassano diventa punto di incontro tra produttori di qualita,
aprendo a una bonta senza confini!
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DOMENICA 15 OTTOBRE 48
XX FIERA

DEL SEDANO ROSSO
INAUGURAZIONE ORE 10.30

=

Inaugurazione della 20" edizione della Fiera del Sedano Rosso di Orbassano alla \
presenza di autorita e cittadini

MOSTRﬁRCATO DELL’'ENOGASTRONOMIA
E DEI PRODOTTI TIPICI DOP E IGP

In piazza Umberto |, via Roma, via V. Emanuele I, v.le R. Margherita, via Cavour

ATELIER DEI SAPORI DEL SEDANO ROSSO

In piazza Umberto | - Stand del gusto con i produttori dell’Associazione del Sedano
Rosso di Orbassano

In piazza Umberto | - Stand delle grandi eccellenze enogastronomiche pi
Presidi Slow Food, i Maestri del Gusto, i produttori dei Mercati della Terra, del Plnlm dei Prodotti
Tipici della Provincia di Torino e della filiera di Stupinigi con il suo marchio di eccellenza De.Co.

v\@/ PISTA DELLE MACCHININE A PEDALI
’{ﬁ; HOBBISTI E ARTIGIANATO

Presso il monumento ai Caduti di via V. Emanuele |, pista delle macchinine a pedali per bambini

Artisti dellingegno creativo orbassanesi e non solo

'/ PASSEGGIATA VIRTUALE NELLA STORIA DI ORBASSANO

2

Ore 15.30, piazza Umberto | - L'Associazione Impronte Aps propone una passeggiata virtuale per le
vie di Orbassano: storie, immagini e musiche per ricordare e raccontare la storia della Citta



